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EL COMERCIO ESPECIALIZADO
DE PRODUCTOS PESQUEROS Y
LOS RETOS DE UNA NUEVA
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Federacion Macional de Asotiaciones
Prwinciales de Empresanos Detallistas

FEDEPESCA ﬁé ~V
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de Pescados vy Producios Congelados DEPESCA

V4
[ ] Asociacién de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados
n de la Comunidad Auténoma de Madrid

# FEDEPESCA es la Federacion Nacional de
Asociaciones Provinciales de Empresarios
Detallistas de Pescados Frescos vy
Congelados.

% Mas de 36 anos de historia. Fedepesca se
cre0 en el aflo 1978 para coordinar las
actuaciones de las Asociaciones Provinciales
en orden a representar como un unico
colectivo los intereses generales y comunes
del sector.

# En el momento actual en Fedepesca
representamos a un colectivo de 7.200
empresas en  Espafa  actualmente

e Ll 3, Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid
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6n de presarios Detallistas

de Pescadues ¥ Productos Congelados

(,ue es Adepesca?

Adepesca es la Asociacion de Empresarios
Detallistas de Pescados Yy Productos
Congelados de la Comunidad de Madrid

roductos Congelados

n
P dos y
unidad Auténoma de Madrid

iac
e la Comuni

e Se constituye en Abril de 1903. Es pues una
organizacion CENTENARIA

e En la actualidad agrupa a 898 empresarios
en la Comunidad de Madrid, que suponen
cerca de 1.400 establecimientos

e Representatividad del 95% en el
Ayuntamiento de Madrid y del 70% en el
resto de la Comunidad

e Oficinas en el Nave de Pescados y en la
Calle Fernandez de la Hoz 32

Gﬂ%ﬁi‘ Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid
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Provinuidles de BErnpresanos Detallistas
de Pescados y Productos Congelados A D E PESCA

acién de Empresarios Detallistas
d P d os y Pr d s Congelados
de la Comunidad Auténoma de Madrid

7.200 PUNTOS DE VENTA.

30.000 EMPLEOQS.

4.500 MILLONES DE EUROS DE FACTURACION.

40% DE CUOTA DE MERCADO.

RED DE COMERCIALIZACION UNICA EN EL MUNDO.
CONSUMO ANUAL DE PESCADO 36 KILOS.

13% DEL VALOR DE LA CESTA DE LA COMPRA.

@ FEDEEESCA %L’-‘ 4
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» MICROEMPRESAS.

» EL 50% DE LA EMPRESAS DETALLISTAS DE NUESTRO

SECTOR NO TIENEN TRABAJADORES POR CUENTA
AJENA.

» La media de trabajadores en nuestro sector es de 1,6
nersonas por empresa.

» Las jornadas laborales comienzan para el empresario a
as 4.00 de la mananay finalizan sobre las 21.00 horas.

25.03.2015
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EL PAPEL DE LAS ASOCIACIONES ANTE
NUEVA NORMATIVA

» CONOCER , ESTUDIAR, ALEGAR, NEGOCIAR.

» INFORMAR DURANTE TODO EL PROCESO, Y UNA VEZ
PUBLICADA LA NORMATIVA.

> BUSCAR SOLUCIONES PRACTICAS ADAPTADAS A NUESTRO
SECTOR PARA ASUMIR LA NUEVA NORMATIVA.

» FORMAR A LOS EMPRESARIOS.

» ACOMETER PROYECTOS COLECTIVOS.

» DIVULGAR , INSISTIR Y RECORDAR.

> TRASLADAR INCONVENIENTES EN LA APLICACION PRACTICA.
» PROPUESTAS PARA MEJORAR.
> Y SIEI\/IPRE

25.03.2015
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FEDEPESCA

Federacion Macional de Asociationes
Provinoiales de BEngpresanos Detallistas
de Pescados ¥ Productos Congelados ADEPESCA

Asociacion de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados
de la Comunidad Auténoma de Madrid

QUE HEMOS HECHO
DESDE FEDEPESCA 'y
ADEPESCA?

A

Departamento de Formacion
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PESCAVERD®

Acciones gratuitas cofinanciadas por el Fondo Europeo de Pesca 2007 — 2013 y la Fundacion
Biodiversidad del Ministerio de Agricultura, Alimentaciéon y Medio Ambiente.

3 * GOBIERNO  MINISTERIO
P "E'Q DEESPANA  DEAGRICULTURA, ALIMENTACION
i1 Y MEDIO AMBIENTE é

2
Fundacion Biodiversidad

Con la colaboracioén de:

SECRETARIA GENERAL c e e s ca
1. HINISTERIO SE PRI

RICULTURA, ALIMENTACION

DEAG
¥ MEDIO AMBIENTE iy "
Confederacion Espafiola de Pesca

B UNION EUROPEA 4, FEDEPESCA

=
x : FONDO EUROPEOQ DE LA PESCA Federacion Nacional de Asociaciones
‘ Provinciales de Empresanos Detallistas

* 4k
de Pescados vy Productos Congelados

Invertimos en la pesca sostenible

0 C  ereRE

Confederacién Espafiola de Comercio



Provinuales de Bmpresanos Detallistas Asociacion de Empresarios Detallistas

ssssssssssssssssssssssssssssssssss

de Pescados y Productos Congelades i Comunidad Autonoma de Madrid

@ FEDEPESCA 4}51_,
13 DE DICIEMBRE 2014

REGLAMENTO 1379/2013 sobre la
ORGANIZACION COMUN DE
MERCADOS EN EL SECTOR DE LOS
PRODUCTOS DE LA PESCA Y
ACUICULTURA OCM

ARTES DE PESCA Y ZONA DE
CAPTURA

REGLAMENTO

1169/2011 sobre
informacidn alimentaria
facilitada al consumidor
ALERGENOS

e 3l 3, Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid
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@ FEDEEESCA

Proviniales de Enpresanos Detallistas
de Pescados y Productos Congelados

¢, QUE ENCONTRAMOS EN
PESCAVERDE?

EJE1: POLITICA PESQUERA
COMUN EUROPEA 'Y
SOSTENIBILIDAD

GUIAS, FOLLETOS,
CARTELESY
VIDEOS

ADEPESCA

sociacién de Empresarios Detallistas

Eje 2:INFORMACION
ALIMENTARIA

Trazabilidad
Novedades a partir del
13 de diciembre 2014
Modelos de etiqueta
Informacion sobre
alérgenos

Informacion voluntaria




FEDEPESCA DISPONIBLE EN

Federacion Macional de Asociaciones LLL/

ADEPESC

Prowingiales de Empresanos Detallistas =Pl
de Pescados y Producios Congetagos  \/\/\/\/\/V/. p escaverge.o rg ssolcen de erpesyos Deallies

de la Comunidad Auténoma de Madrid

Pagina \

1. INTRODUCCION 8 ,:

2. DIFERENCIA ENTRE TRAZABILIDAD E |

INFORMACION AL CONSUMIDOR FINAL 9 :

Guia sobre * e i o *I
31 Requisitos de trazahilidad 11 |

trazabilidad e inOITﬂElCiéIl aliment aria 32 ;For qué debemos aplicar un sistema de trazabilidad? 12

3.3 ;Como curnplimes con la trazabilidad? 12
facilitada al consumidor final en productos 1.4 Informacién de trazabilidad 1 :
3.5 ;Como transmitir Ia informacién a partir de 20157 17 |
Pesqueros v Acuicolas Lt o g s 1

Control de proveedores 1B

Control de clientes 15

Dorume comerceles 19

Registro de trezahilidad 19

317 ;Como se hace el parte de trazabitidad? 15

4. INFORMACION A FACILITAR AL CONSUMIDOR FINAL 21 |
4.1 ;Por qué es importante la informacion de los !

productos de la pesca y 1a acuicultura? 21
42 ;(ué esun products envasado ¥ un producto |
MO envasado? 22 |

4.3 Informacién cblizatoria en los distintos productos |
d= la pesca y acuicult

PEscavenct

FLILET

- g
Froyecto cofinancisde por el Fondo Europeo de Pesca 2007 - 2013 + &
¥ la Fundacién Biodiversidad del Ministeric de Agricultura, 4.4 ;Sabemoc que cignifica cada apartado de la }
Alimentacién ¥ Madio Ambients. u"cm’-:m il "rent.zn..‘ 27 |
s Ciiaaibta sbi T 5. INFORMACION SOBRE ALERGENOS 35 |
warwpescaverde.arg 51 Preguntas que puede plantearse el consumidor |
acerca de los alérgencs 36 |
i 1 R s s s @" ekt 52 ;Como podemos informar al congumidor final [
— ol |e acerca de los alérgenos presentes en Ia pescaderia? 39 |
G : 6. INFORMACION VOLUNTARIA ADICIONAL 42 il
L= . cepesca 3 x BTERA PREGUNTAS Y RESPUESTAS 43 |
- i o ol . ‘}
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Federacion Nacional de Aspciaciones

Provincidles de Empresarnios Detallistas ALEPESCS, ‘
de Pescados y Productos Congelados G Tercutio. 5 Fonindios Retieiss

de la Comunidad Auténoma de Madrid

Qué ypnfor™ b Cﬁfscadeﬁa?

v de S pe : s
adicional se mfbrmam de:
* Precio por Eg de peeo neto
;Por qué es importante * Precin por Kg de peso escurrido
la informacién alimentaria? * Il porcentaje de glaseado si es igual o inferior al
o : 2 ; : 5%. (2gua cengelada que recubre el
Transmitir la informacién alimentaria al consu- il L 3 Ty
mider Snal e fundamental para que ecte pusda evitar 1a oxidacién y1a dechidratacion de ecte).
conocer €1 origen de los productos ¥ sus caracte- Modelo de etigueta producto fresco se presenta |
Tisticas, y en base a ecta informacidn poder optar memﬁumﬁs&ap&tﬁn ‘Lfmmlijﬂu !
[Por una compra responsable. - “ * X

;Qué informacion debe
trasladar el pescader@?

Para productos sIn envasar o los enva-
sados en el momente de la compra:

Ademds de:

* Denominacion comercial de la especie.

;Qué alérgenos podemos encontrar
en los productos pesqueros? '

SULFITOS(E220- E228)

Los Sulfitoe son conservantes gue ge utilizan
en crugticecs (garmbas, langostines, ete ) para
evitar la melanceic (ennegrecimiento de las

+ Nombre dentifico de 1a espede.
* Zona de captura o decria.
* Metodo de producddn.

cabezas).

* Indicacidn de =i el producto ha sido desconge- . . . .
lado fe:zceptc— para productos que c2 venden Novedades ﬁiﬂfay f"é:‘]_z‘!"n dfu C;I;;nmgi‘; d;;
mngte’a i) sobre alerge Nnos utilizan eln muches alimentcs

* Precio del producto.

A partr dei 13 de diciembre de 2014 se:debe; Alpunas personas son alérgicas al pescado,

A, partir dell 13 de diciembre tammbién: informar sobre los alérgencs entodosilos) maritcee /o moluEcos, Pero no £5 necesario

irdicarl 5 COnoC 1 il

R e i o e soukes ‘praducios alimenticios, gmébr&opﬂlque e e e por el propio

® Ingredientes o coadyuvants  tecnologico un alérgeno? a
presenues enloc alimentos gue causen alerglas Eg Ia sustancia que causa la alergia (polen de
0 intolerancias alimentariaz. mlPEam“‘-‘t et plantas, proteinas animales, compuestos quimi- lPregunta a tu pescadero =1

roducto conhene sulfitos!

todmlnsallmmms _ | cos, etc) En perconas susceptibles que ham

100.000 FOLLETOS Y

ON-LINE



¢) X FEDEPESCA M~V

Federacion Macional de Asociaciones Tt ( % ‘
Prowvinciales de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados ADEPESCA

Asociacion de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados
de la Comunidad Auténoma de Madrid

Consulte al profesional de Venta §i existen
alérgenos presentes en |os produCtos que se

venden en este estapleCimiento

INFORMATIVOS
PARA LAS
PESCADERIAS

10.000

CARTELES

Pescaverst
granuires cofinansades por el Fonde Eurepes de Pesea 2007 - 2013
El el sterks de Agriculnem, Alimentesiin y Medie Ambienbe.
L, X ereea
.%i Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid
i Departamento de Formacion 25 03 2015
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FEDEPESCA

Federacion Macional de Asociaciones
Provinoiales de BEnpresanos Detallistas
de Pescados y Productos Congelados

- 4

L"" ol
ADEPESCA

Asociacién de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados
de la Comunidad Auténoma de Madrid

-

(:ZONAS DE CAPTURA

D Atlantico Noroeste
D Allantico Conlro Qosle
::] Atlantico Centro Este
3 Atlantico Surceste
:j Atlantico Surests
Océanc Indico
% Océanco Pacifico
Otra.
:] Mar Mediterraneo y Mar negro
3 Allarlico NMoreslo

Subyona/Divisian-

Aclaracion:

\.

METODO DE
PRODUCCION

() cAPTURADO

CAFTURADO EN
AGUA DULCE

PA[S DE ORIGEN

\

fARTES DE PESCA )

D Redes de tiro

3 Rodoes de arraslre

D Redes de enmalle v similares
:] Fades de cerco v redes izadas
D Sedales y anzuslos

Rastras
Nasas y trampas

::] Otras.

y,

MASA DE AGUA DULCE
PALS DE CRIGEN

'

-

Nombre comercial
(Nombre cientifico)

0.0/0/0r

Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid
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FEDEPESCA

Federacion Nacional de Asociaciones ADEPES CALL/
Asociacion de Empresarios Detallistas

Provinmales de Engresanos Detallistas de Pescados y Productos Congelados
e la Comunida utéonoma de adri
de Pescados y Productos Congelados

¢ N

" METODODE
'FZONAS DE CAPTURA A PRODUCCION : rARTES DE PESCA N
Allanlico Norocsle : Roddos de liro
Atlantico Centro Osste [:] CAFTURADO I Reades de arrastre

D Atlantico Centro Este

[:] Alldnlico Suroesle

D Alldnlico Sureslo

D Océano Indico

D Oceano Facifico

Ctra:

D Mar Modilorrineo y Mar noegro
[_] Atlantico Noreste

D Fades de enmalle v similares
::] Rodoes de corco vy redes adag
:] Sedales y anvuclos

:] Rastras

3 Nasas y trampas

:] Otras:
\. J

S baona/Divisidn. MASA DE AGUA DULCE )
SupzZora,/ IvVIsS1on: -~ CAPTURADO EN PATS DF CRFGTN
Aclaracion: AGUA DULCE | '
J !
AT P - T | _
PAIS DE ORIGEN () DE cRiA !

Nombre comercial
(Nombre cientifico)

\ [DESCONGELADO O O;O O P.V.P. € KILO )

/. }, Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid

Departamento de Formacion 25032015
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FEDEPESCA ¥ C

Federacion Nacional de Ascriaciones AD EP E S C%L/
Provinuidles de BErnpresanos Detallistas as
de Pescados ¥y Productos Congelados

(

PRODUCTO CONGELADO

GONAS DE CAPTURA . | MErOBO [?E ! rARTES DE PESCA N
' PRODUCCION |
D Atlantico Noroeste : : D Fedes de tiro
D Allanlico Coenlro Oesle : D CAPTURADO ::] Rodoes doe arrasbre
D Atlantico Cenfro Lste : : :] Redes de enmalle v similares
C] Atlantico Suroeste i : :j Fedes de cerco y redes 1zadas
D Atlantico Sureste : : :] Sedales v anzuelos
D Océanc Indico I : D Rastras
D QOceano Pacifico i : :] Nasas y ttammpas
Otra: : : (] otras:
m Mar Mediterraneo y Mar negro i LN _J
D Atléntico Noreste : : ~
Subzona/Divisidn. : | MASA DE AGUA DULCE
o [ CAPTURADO EN : PAIS DE CRIGEN
\ixC-a-aCIOT-- J : AGUA DULCE :
| |
PAS DE ORIGEN | {()oecria =
' )
.,

Nombre comercial

(Nombre cientifico)

% DE GLASEO | ] OOOO
PRECIO PESO NETO ESCURRIDO | €/KG. | P.V.P. € KILO
\_ ’ /

Departamento de Formacion
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' FEDEPESCA

Federacion Nacional de Asociaciones
Provinciales de Empresarnios Detallistas
de Pescados v Productios Congelados

L~V

>
=L
ADEPESCA

Asociacién de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados

POLITICA PESQUERACOMUN

Las poblaciones de peces pueden separtr un esfierzo de pescn
Tazanable, pemhl]mxm1mdu1nmanmmpmﬂ:le
Ta pesca y |z acisqulturaademis de constifuir una fuente de

alimentacicn sludable ¥ placenters, scn actividades Gue crman
Znembar-

estas actividades Geben regulise mediante la cooperscién
et gt it i
peblacicres y ls proteccitn da ks socaistemas marines, hadends
de dllas, actwdades sosteribles desde o] punto de vsta ambiental
econérmico ¥ social

e el e

28 decisires que 56 sustERen  une e centcs sy o
% 1nn gestiin 3 largn pluzn Las decisiones sche la ssigracién de
8" fotsles ndmistles do captuas (TAC) y cuctas de pesca se basan en
dictimenes centiScos, cada vez se conocen mejor las diversas
acicnes de peces que se. capmmn o que permite adaptar la.
pesca al estada dela

OBJETIVOS DE LA FPC EUROPEA
%~ Garantzar la ﬂhﬂmcn del medsc marmo mui.lnnn: una
peaca y ra acanritle,

puhhmrdn'peo&mnt::l. aﬁ_m pmu‘ mpﬁhgmmﬂpacb

;Sabias que...?

* Europa es el 5* productar munidal de productos acudticos, con un 4.4% del total de
la producciém obterida.

L] E:p\;mae:e1pu1nnpﬁ1puu&uc:nrd=pes::d:d=1nUE.mzpnr.dnupuumg?d!
produccidn del munda. Ademiis ocupa la primera posicitn en generacidn de

empleo pesguem, asi comao dispone de 1a fiota més impormante de ka UE en térmd:
nios de capacidad.

* Los planes pluriaruales han permitido la recuperacin de la methsza del nose y
el atin rojos

® |a anchoa del cantdbrico también se ha recuperado gracias a la gestion de las
admmistracones, pars la. quela UE impuso una moratoria en 2005 hasta 30140,

® La flota de cerco ha instalado en un mayor n* de barcos sondas de calibre pam
evitar pescar bancos de peces de falls no reglamentaria, ya que estSman las tallas
gz Joa peces antes de procedera la pesca.

nm:-nmu:n'lﬁmmdehmd:m:ni:.ﬂ

e Dm,la]?es plurianuales?

F::Sa;dg].p:u: csonsmtp—'foﬁb[esmﬁ Casi todas [ns pelacionss y celaderce impomantes s gestionan medant
.\ esbeneficiosc | uctos elapesr_‘a? planes pluramuales qoe establacen el abjta e J gerion de & pobiacsd
para todon porque: | por pescay

AT e Ta st Europea o defimi-
§ dém

;Qué tegnologlaa %xpesgla’:e“ el N 1 O 0 . O O O

e FOLLETOS

pou masmener un | | chle son las b
fopme | Cuotas de pesca’

Los totales ndmisibles de cuptarss (TAC) o pesibilidades de

‘em pars Tn mayorh de ks pobiacimes de peces de fnteris
camancil. Estas museas astin basmdss ar dicsimenes Seri- Contrel de la
Sientulebeses ff 0 oosgoe losavalin. Los TACse fela UE 1a flota pesquera
Sounsbdoswis ll | on forma do cuctes nacorales, 7 ésts pueden mtermmbEme
enituble. { cuotesentresi :n:hpkdeh E bl dela ot

mente & misma. Com este sistema e flotm o pusde ccer
o o o rnbad s sctriag.

Medidas técnicas que
regulan la pesca

squitirmecns i i) s o iPuede {m barco pescar .
g | oo dsens, ties coma  regulacien del tamana o que quiera cuando quiera?
i i 12 pesca a8t sector muy regulads y contraiadn, 1a gestin e est acividad
— $ ipula cuindo T qué cémo.
e e e R e e
i utfizmrse y durante cufnta tempo y kos tpos de Tedes que
iy M wﬂmﬂfwm Zonas marinas

protegidas

La nammativa europes ¥ ln espaticla prowegen zomss marinas de particdar
setvidides de crigen humans. ¥
proibide o o parcalie

. mm;mmmgmn

Falitica 'Fi-u,.-..:r:- |;~,-.,| ur Eisopea
¥ Soarenibilidad.

EL PESCADO
CAPTURADO
LEGALMENTE
ES
SOSTENIBLE

[ RS Sy S . -
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' FEDEPESCA

Federacion Nacional de Asociaciones
Provinciales de Empresarios Detallistas
de Pescados v Productos Congelados

Calidad
Precioyaste de Pesca

J La calidad y el precio de loa productoa
‘pesquerce vienen deternmnados por
| i s Alguncs de estos
factores son: el tipo de flota {aftura o
bajura) o el arte de peaca con sl que se
= ‘"haya capturado el producto en cues-

El tipo de flota influye en el precio del
producto. El mismo products captura-
do par pesca de bajura que pesca y.
~uslve en £l dia susle tener un pracio
superior 2 ese mismo products
peecadu por flota de sltura que tarda
s tiempo en desembarcar. Esta

0 22 verd reflejada en el

que marcan lee productos en
nuestras pescaderias

El arte de pesca es otro elemento
que infuye en el precic. Cero ez
Gus hay especies que pusder ser
capturadas por varios artes de
pesca, como per siemplo la meriu-
Za. Una merfuza captorads con
pincho, que e captura una a una y
ze desembarca diariamente, pozes
«una calidad supesior y por lo tante
puede tener un precio mas elevado.

100.000
FOLLETOS

%e a Ppesca

Consiste e una linea principal paralela ol fondo
ala que 5= amaman muchos remalea con

enzuclos cobades con carnaza que atmen e loa
peces par &l olor del caba. I ure pesen miy
nelectiva.

Especies que
captur: pez
espada, atin,
s palorets,
e, e

Especies que
enptura: platifa
Ienguado, merluza,
bacalan, visitas,
aimejas, garmbas,
clgalas, =1,

Conaiate en desplegar una red formando un.

semicirculo que cercars al banco de pecen que

=8 ntraide mediants los focoa del bote lucera La.

embercacion principal oz llamea traifia que serd
sermiciresla o

Chinchorra:

Comaiate en ceroar un banco d= peces con una
pared de r=d qus ae dispons paralelaala costm i
“uya luz de malle = tan peguedia quelan
=upecies objetivo quedan atrapadas pero no
=nredades Ambos extremos de la rod Senen
cakles de arraae largea.

“Red de enmalle o agallera: A
Apuejuveﬂ:ﬂlquelednpummtmdnnuguuo
20 el fondo, en la gue los peces quedan atrapedas
enla luz de malla por loa agallas.

e

Ea =l arte de red fjo de enmalle mas tradicional,
que =118 formado por tres pafios de red
superpusatos =n las que los peces o= snredan al
intentar atravesarlas.

capturs: -
[sepia ¥ pulpa),
Crusticens

L~V

>
=L
ADEPESCA

Asociacién de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados
de la Comunidad Auténoma de Madrid

LAS ARTES DE PESCA
LEGALES SON
SOSTENIBLES

https://www.youtube.com/watch?v=rUY9pIWpilk

‘Trampaas: (nazaz, almadraba)
Sonum:odnldepelﬂp-mvwbllldolen:n

donde
hupm:lpind:nmp:mm sclic Las nogas
son recipienten que te satzechen en forma de
ambudos donde quedan atrapadas las presan,
12z almadrabes eatin compuestaa por un
armazén de cobles con fiotadores en la superficie
¥ fijndo al fondo con anclas que permiten 1a
verscalidad de las redes que cuslgan delos
coblea.

Enpecies que
captura: nasas:
pulpo, centollo,
wants, néenea,
langosta, ete.
Abradrabo: atin o

- s
Los peoes aon atraidos al anzuslo por catimuloa

Especies que
captura: caballs,
atiin, melva,
salmdn bubina,
calamar, =te.

{ogavante, langosta,
centalls, ),
ya, anguila,
mers,
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de Pescados v Productos Congelados

PROYECT

FEDEPESCA

INICIO

N~V
=

WWW.pescaverde.orq

e r T

(8] JORNADAS GUIAS ¥ MATERIAL DIVULGATIVO

Guia Informacion Alimentaria

La adaptacion de la informacién al consumidor a las nuevas exigencias
constituye un reto, especialmente en cuanto a demominacion de las
zonas de captura y la informacion sobre artes de pesca utilizadas.

Descarga la guia en el formularic lateral.

Guia técnica sobre Artes de Pesca

La capacidad de captura de las flotas es el producto del esfuerzo de
pesca y la eficiencia combinada de los artes de pesca y de la
embarcacion pesquera. Es por tanto, que el modo utilizado para la
captwra del pescado es crucial en la ordenacion pesquera y muy

Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid

Departamento de Formacion

DESCARGA NUESTRAS GUIAS EN:

NOTICIAS Y SALA DE PRENSA

ADEPESCA

Asociacion de Empresarios Detallistas
de Pescados y Productos Congelados
de la Comunidad Auténoma de Madrid

CONTACTO

Descargar Guia

Introduzca sus datos para descargar la guia

Nombre

Apellidos

Correo electronico

Lugar de residencia

Seleccionar una guia...

Descargar Guia

25.03.2015
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Provinoiales de BEnpresanos Detallistas i i
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http://www.pescaverde.org/video-artes-de-
pesca/

http://www.pescaverde.org/video-
informacion-alimentaria-al-consumidor/

ARy, Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid
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de Pescados y Productos Congelados

MANUAL
ESPECIFICO Y
GUIA DE

PESCAVERDE
> CASOS

PRACTICOS
ETIQUETAS

CONOCIMIENTO
INFORMACION
ALIMENTARIA

Profesorado
ALTAMENTE
CUALIFICADO

- el Colegio Oficial de Veterinar o=

CURSOS ESPECIFICOS SOBRE
INFORMACION ALIMENTARIA

-/LQ‘/
ADEPESCA

ssssssssssssssssssssssssssssssssss
oooooooooooooooooooooooooooooo
aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

1.500 ALUMNOS FORMADOS EN

2014'Y 2015

2 GRUPOS CADA
LUNES Y en puntos
de VENTA

Departamento de Fu...

ADEPESCA E TS, ;;'-:
A ; i"_,‘ N 7

Ax §

ADEPESCA ==

Formacion
GRATUITA

25.03.2015

Novedades en la informacién alimentaria facilitada al consumidor



Diapositiva 22
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Federacion Nacional de Asociaciones
Proviniales de Enpresanos Detallistas ADEPESCA
de Pescados y Productos Congelados Asociac i6n de Empresar ios Detall istas

de Pescados y Productos Congelados

@ FEDEPESCA %L ~V

e Desarrollo de un programa informatico para, con el asesoramiento
adecuado, poder editar cada GPCH de forma personalizada por empresa

» Asesoria personalizada en sesiones de maximo 5 empresas, editan su
propia Guiay los registros con este programa.

e También nos desplazamos a los
puntos de venta y formacion en

Mercados. '

La Guia y el Programa Informatico se han
actualizado con las Novedades
DE TRAZABILIDAD Y ETIQUETADO

e 3l 3, Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid

"'+._,' ,. 4 Departamento de Formacion 25.03.2015
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mdﬂsypﬁl’d C‘tﬂsﬁﬂﬂg 5 d!}S de Pescados y Productos Congelados

de la Comunidad Auténoma de Madrid

DIFICULTADES ENCONTRADAS

» Se acaba de publicar el nuevo REAL DECRETO 126/2015

ELABORACION

MANIPULACION

25.03.2015
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Alimentos envasados por los titulares del comercio al por
menor para su venta inmediata en el establecimiento o

establecimientos de su propiedad
Articulo 5. Requisitos de la informacion alimentaria obligatoria:

“La informacién alimentaria obligatoria de los alimentos que se envasen por los titulares del comercio al
por menor para su venta inmediata en el establecimiento o establecimientos de su propiedad debera
incluir, sin perjuicio de aquellos otros requisitos que establezcan las disposiciones especificas
correspondientes para cada alimento en particular, las indicaciones contempladas en los articulos 9 y 10
del Reglamento (UE) n°® 1169/2011, excepto lo indicado en el articulo 9, apartado 1, letral). *

En cuanto a la identificacion de la empresa alimentaria se referira, en todo caso, al envasador de acuerdo
con lo previsto en el articulo 9, apartado 1, letra h) del Reglamento (UE) n°® 1169/2011.

PROPUESTA DE REDACCION

e “La informacion alimentaria obligatoria de los alimentos manipulados que se envasen por los titulares
del comercio al por menor para su venta inmediata en el establecimiento o establecimientos de su
propiedad deberan cumplir con las exigencias establecidas en el articulo 4, y tendran las mismas
exigencias que los alimentos considerados en el Capitulo I.

« Lainformacion alimentaria obligatoria de los alimentos elaborados que se envasen por los titulares del
comercio al por menor para su venta directa en el establecimiento o establecimientos de su propiedad
debera incluir, sin perjuicio de aquellos otros requisitos que su establezcan las disposiciones...( Misma
redaccion)...”

{e&!‘i‘ Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid

Departamento de Formacion 25 . 03 . 20 15
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OTROS PROBLEMAS

> SIGUEN EN VIGOR LOS REALES DECRETOS DE ETIQUETADO
PRODUCTOS PESQUERO, SE MANTIENE EL MODO DE
DRESENTACION

» PRODUCTOS CONGELADOS A GRANEL: REGLAMENTO 1169
PESO NETO Y PESO ESCURRIDO SON LO MISMO.

NORMA ESPANOLA (PRECIO NETO, PRECIO NETO
ESCURRIDO, SI PORCENTAJE DE GLASEO ES SUPERIOR AL
596)

> DIFICULTAD DE TRASVASE DE LA INFORMACION ENTRE LOS
DIFERENTES ESLABONES DE LA CADENA

ddddddddddddddddddddddddddddd

£ Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid
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UNA NUEVA OBLIGACION EN EL
SECTOR PESQUERO

» Reglamentos de Control Pesquero: Desde el 1 de Enero de
2015 TRANSMISION  ELECTRONICA DE DATOS DE
TRAZABILIDAD.

» Nueva Ley de la Calidad Alimentaria que esta en tramitacion,
EN PRINCIPIO NO APLICA A COMERCIO MINORISTA PERO NO SE
HA DETALLADO BIEN.

25.03.2015
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SETPESCA: LA SOLUCION TRANSMISION

ELECTRONICA DE DATOS.

» SETPESCA, programa de gestion integral de la trazabilidad para la
Nave de Pescados de Mercamadrid

» SETPESCA se esta desarrollando en colaboracion entre mayoristas y
minoristas.

> PERMITIRA TRANSMISION DE DATOS DE LAS COMPRAS REALIZADAS
EN TIEMPO REAL.

> OBTENCION DEL FICHERO ELECTRONICO A TRAVES DE CUALQUIER
DISPOSITIVO

> CENTRO DE IMPRESION DE ALABARAN CON NUMERO DE LOTE Y DE
LAS ETIQUETAS PARA LOS MOSTRADORES

» COMPATIBLE CON CUALQUIER SOFTWARE.

CRANE] Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid

25.03.2015
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Asociacién de Empresarios Detallistas

de la Comunidad Auténoma de Madrid

i iRECORDAD!!

PARA ESTAR GUAPQS, SANOS Y EN FORMA HAY
QUE COMER MUCHO PESCADO

4 VECES A LA SEMANA.

'%*‘i Colegio Oficial de Veterinarios de Madrid

25.03.2015
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