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Applus 
Parque Empresarial Las Mercedes 
C/ Campezo, nº 1, Edif. 3; 28022 Madrid 
Tel. 91 275 62 99 / 89 - Fax. 91 208 08 03 
www.applusagroalimentario.com 
www.appluscorp.com 

CCUURRSSOO  PPRRÁÁCCTTIICCOO    

AAVVAANNZZAADDOO  

DDEE  

MMIICCRROOBBIIOOLLOOGGÍÍAA  

AALLIIMMEENNTTAARRIIAA  

 

Del 20 de Abril al 7 de 
Mayo de 2009 



 

 

 

 

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

IINNFFOORRMMAACCIIÓÓNN  EE  IINNSSCCRRIIPPCCIIOONNEESS  

Applus+ Agroalimentario 
 
Nuria Luna Estarreado 
Tfno: 91-2756299 
e-mail: nluna@appluscorp.com 
 
Javier Moro Gutierrez 
Tfno: 91-2756289 
e-mail: jmoro@appluscorp.com 

 

  

TTEEMMAARRIIOO    ((4400  hhoorraass))  

 

  Tema 1. Introducción 

  Tema 2. Clasificación e identificación 
de microorganismos 

  Tema 3. Determinación de la calidad 
microbiológica de alimentos  

  Tema 4. Leche y productos lácteos 

o Análisis de leche y productos 
lácteos en laboratorio  

  Tema 5. Carne y derivados cárnicos 

o Análisis de carne y productos 
cárnicos en laboratorio. 

  Tema 6. Carnes de aves y caza 

o Análisis de carne de ave en 
laboratorio. 

  Tema 7. Pescados y derivados 

o Análisis de pescados y 
derivados en laboratorio 

 Tema 8. Mariscos: crustáceos y 
moluscos 

o Análisis de crustáceos y 
moluscos en laboratorio 

  Tema 9. Huevos y derivados 

o Análisis de huevo y derivados 
en laboratorio 

  Tema 10. Platos preparados 

o Análisis de platos preparados 
en laboratorio 

FFEECCHHAASS  YY  HHOORRAARRIIOO 

El curso comenzará el 20 de Abril de 2009 y 
finalizará el 7 de Mayo de 2009. 

Se desarrollará en horario de 16:00 a 19:30 
horas en: 

Laboratorios APPLUS; Parque Empresarial Las 
Mercedes; C/ Campezo, nº1, Edificio 3, 28022 
Madrid 

Importe del curso: 450 € 

POSIBILIDAD DE “PAGO FRACCIONADO” 

CCUURRSSOO  PPRRÁÁCCTTIICCOO  AAVVAANNZZAADDOO  DDEE  
MMIICCRROOBBIIOOLLOOGGÍÍAA  AALLIIMMEENNTTAARRIIAA 

Applus+ Agroalimentario, es la única 
multinacional española del sector con 
capacidad de ofrecer un servicio integral de 
control de calidad y seguridad alimentaria, 
prestando servicios Tecnológicos y de 
Certificación. 

Nuestro laboratorio se encuentra 
acreditado por E.N.A.C. (Entidad Nacional de 
Acreditación) para realizar análisis físico-
químicos, microbiológicos y sensoriales en 
alimentos y cosméticos, equipado con 
tecnología de última generación. 

OOBBJJEETTIIVVOO  DDEELL  CCUURRSSOO  

Adquirir una visión práctica de la 
metodología de trabajo empleada en 
laboratorios microbiológicos del sector 
alimentario, así como de la interpretación de 
resultados analíticos, en un sector donde la 
aplicación de la microbiología es indiscutible. 

¿¿AA  QQUUIIÉÉNN  VVAA  DDIIRRIIGGIIDDOO??  

El curso se encuentra ideado y diseñado 
para estudiantes y titulados universitarios 
en carreras de Ciencias: Veterinaria, 
Biología, Farmacia, Tecnología de los 
Alimentos,  Bioquímica, I.T. Agrícola... 

BBOOLLSSAA  DDEE  EEMMPPLLEEOO  

Se creará una bolsa de empleo donde 
quedarán inscritos los asistentes que 
superen satisfactoriamente el curso. 

NNÚÚMMEERROO  DDEE  PPLLAAZZAASS  

El curso consta de un máximo de 10 alumnos 


