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CURSO APPCC ORIENTADO HACIA CERTIFICACIONES BRC FOOD E IFS FOOD

La calidad y seguridad alimentaria constituyen, a dia de hoy, una de las principales
exigencias del consumidor, asi como una obligacién para las Administraciones Publicas
e industrias del sector agroalimentario. Es por ello, que la certificaciéon con un estandar
internacional y cumplimiento del APPCC, es uno de los servicios mas adecuados,
puesto que constituye una garantia de calidad y seguridad del producto alimentario.

OBJETIVOS DEL CURSO:

Origen del sistema APPCC

Base Legal

Programas de prerrequisitos

Principios y etapas para la implantacién del APPCC

Requisitos de las certificaciones de seguridad alimentaria BRC v.7 e IFS v.6 al
respecto

CAmo mantener vivo nuestro sistema APPCC.

DIRIGIDO A:

Directores y responsables de calidad, directores de produccién y profesionales
técnicos del sector alimentario y de empresas relacionadas ademas del personal
involucrado en la gestién del esquema BRC/IFS.

PROGRAMA:

ABC: Definicidn, historia, ventajas, obligatoriedad del sistema APPCC
Programas de prerrequisitos

Conceptos y definiciones

Principios del APPCC

Fases de implantacion

Cémo mantener vivo nuestro sistema

Caso practico

606066

PROFESORES/PONENTES:

JOSE MARIA GADEA GARCIA. Auditor cualificado Applus+ Food Cert.
OBSERVACIONES
El precio incluye:

Imparticidn de la Formacion.

Documentacién para los alumnos
Emisidn de Certificado de Asistencia

PARA MAS INFO E INSCRIPCIONES:
ALBERTO GOMEZ GARCIA

><] alberto.gomez.garcia@applus.com

Sede Applus+ Madrid.
Parque Empresarial Las Mercedes.
Calle Campezo 1, Edificio 3. 12 Planta.

08:30 — 15:00
(Pausa Café 11:00 a 11:30)

DURACION: FECHA: PRECIO:
6 HORAS MADRID ESTANDAR =95 € + 21% IVA
29 SEPTIEMBRE 2017 | CLIENTES Applus+ =75 € + 21% IVA
HORARIO: LUGAR DE REALIZACION:

& 606355094

2 912756253




